
Unsere Gäste werden, wie in Griechenland üblich, hervorragend 

bewirtet. Sie werden sich bei uns wohlfühlen, wie ein König 

– dafür garantieren wir! Euro-Inklusivpreise

Griechische Spezialitäten 
und deutsche Gerichte



Lieber Gast,

es ist unser Anliegen, Sie bei uns glücklich zu machen. Wir versuchen daher nur Lebensmittel 

von hoher Qualität zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhältlich

sind, aber dennoch von vielen Gästen erwünscht werden. Diese Zutaten oder Getränke haben wir  

aber für Sie gekennzeichnet. Sie sehen das an einer kleinen Zahl rechts oben. Diese Zahlen der  

gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe finden Sie auf der vorletzten Seite.

Vorwort
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Hallo - Jiá su

Guten Tag - Kaliméra

Guten Abend – Kalispéra

Gute Nacht - Kaliníchta

Auf Wiedersehen - Antío

Ja - Ne

Nein - Ochi

Danke - Efharistó

Bitte - Parakaló

Prost - Jiá mas

Entschuldigung -  Signómi

Die Rechnung bitte - Ton logariasmó parakaló

Wie geht es dir? -  Ti káneis?

Sehr gut!  - Polí kalá

Ich habe Hunger! Pináo

Ich habe Durst! -  Dipsáo

Guten Appetit! -  Kalí órexi

Ich liebe dich! -  S’agapáo

Du gefällst mir! – M’arésis

Ein schönes Lokal! -  Éna oréo magasí

Ich lerne Griechisch – Mathéno Eliniká
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Vorspeisen – Orektiká
	 1.	 Dolmades gefüllte Weinblätter mit 

	 	 Hackfleisch, Reis und Sauce Hollandaise 15,A1, C, G	 8,60 €

	 2. 	Zaziki Joghurt mit Gurken und Knoblauch G 	 5,70 €

	 3. 	Peperoni und/oder Oliven 	 5,30 €

	 4. 	Chtipiti hausgemachte Schafskäsecreme G	 6,60 €

	 5. 	Scampis-Saganaki (Dauer ca. 20 min)

	 	 nach Art des Hauses, aus dem Backofen 1,B,G	 14,30 €

	 6. 	Oktopussalat Polypenfisch in Öl, Paprika, 
	 	 Zwiebeln und Zitronensaft D	 11,50 €

	 7. 	Taramasalat Fischeiersalat 1, 2 ,A,D	 6,60 €

	 8. 	Auberginencreme G	 6,60 €

	 11. 	»Akropolis« Platte kalte Variation für 2 Pers.  	 26,60 €

	 12. 	»Akropolis« Platte kalte Variation für 1 Pers. 	 13,30 €

	201. 	Gebackene Auberginen mit Zaziki A1,G	 8,50 €

	202. 	Gebackene Zucchini mit Zaziki A1,G	 8,50 €

	214. 	Peperoni gegrillt mit Knoblauch 	 6,90 €

	215. 	Paprika gegrillt, gefüllt mit Schafskäse G	 7,90 €

	217.	 Vegetarische Platte warm A1,G,N	 13,60 €

Salate – Salátes
	 13. 	Sokrates Griech. Bauernsalat 

	 	 nach Art des Hauses C,G	 12,40 €

	 14.	 Bauernsalat kleine Portion G	 8,10 €

	 16. 	Krautsalat 	 4,90 €

	705. 	Chefsalat Gemischter Salat mit 

	 	 Hähnchenbruststreifen, Balsamico 	 13,20 €

	706.	 Beilagensalat G	 4,90 €

 
Suppen – Soúppes
	 21. 	 Bohnensuppe 		  4,90 €

	 22. 	 Giuwerlakia Fleischklößchensuppe C		  4,90 €

	 23. 	 Hühnersuppe nach griechischer Art C		  4,90 €

	 24. 	 Tomatensuppe G,H3	  	 5,20 €

1,2,A1,C,D,G,N

1,2,A1,C,D,G,N
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Beilagen – Sinodeftiká

	 25. 	Riesenbohnen 3, 5 	 6,10 €

	 26. 	Reis in Tomatensoße 	 4,10 €

	 27. 	Grüne Bohnen 	 4,50 €

	 28. 	Pommes frites (frittierte Kartoffelscheiben) 	 4,50 €

	 29. 	Kartoffeln aus dem Backofen 
		  nach griech. Art 	 4,50 €

	 30. 	Pita Fladenbrot A	  2,60 €

	300. 	Knoblauchbrot (4 Scheiben) A1	 2,60 €

	305. 	Brot (4 Scheiben) A1	 1,50 €

	 09. 	Brokkoli	 4,30 €

	 42. 	Okras	 6,10 €

	 50. 	Pita mit Knoblauch	 3,20 €

Käse – Tyriá

	 17. 	Schafskäse mit Metaxasoße 
	 	 aus dem Backofen 1,A,G	  10,10 €

	 18. 	Schafskäse aus dem Backofen, 
		  scharf  (ca. 20 min) G	 10,10 €

	203. 	 Schafskäse (Spezialität) 
	 	 mit Sesam und Honig G,K	 10,50 €

	 19. 	Schafskäse mit Oliven und Peperoni (kalt) G	  9,50 €

	 20. 	Saganaki gebackener Schafskäse A1,G	 9,50 €

 	- 	Vegetarisches Gericht

 	- 	Veganes Gericht

	- 	kleine Portion (-1,50€)
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Fischgerichte – Psariká
	 33. 	Kalamaris mit Kartoffeln aus dem Backofen, Brokkoli und gemischtem Salat A1,C,G,N	 18,60 €

	 34. 	Scampis vom Grill mit Kartoffeln aus dem Backofen und gemischtem Salat B,C,G	 26,20 €

	 35. 	Fischplatte Kalamaris, Zungenfilet, Scampis, Bakaliarakia (Seehecht), 
	 	 Kartoffeln aus dem Backofen, Brokkoli und gemischter Salat A1,B,C,D,G,N	  31,30 €

	 36. 	Zungenfilet vom Grill mit Kartoffeln aus dem Backofen, Brokkoli und gem. Salat C,D,G	 22,10 €

	 39. 	Fischplatte für 2 Personen Kalamaris, Zungenfilet, Bakaliarakia (Seehecht), 
	 	 Scampis, Kartoffeln aus dem Backofen, Brokkoli und gemischtem Salat A1,B,C,D,G,N	 62,60 €

	302.	 Lachsfilet gegrillt natur mit Kartoffeln aus dem Backofen, Brokkoli und gem. Salat C,D,G	 20,70 €

	322. 	Lachsfilet gegrillt an Senfsoße, Butterreis und gemischtem Salat D,J	 21,50 €

	303. 	Forelle vom Grill mit Kartoffeln aus dem Backofen, Brokkoli und gemischtem Salat C,D,G	 16,20 €
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	Griechische Grillspezialitäten 
– Elinikés Psitonostimiés
	 40. 	Suzuki griech. gewürztes Hacksteak mit Reis u. gem. Salat C	  15,60 €

	 41. 	Bifteki Hacksteak mit Schafskäse gefüllt, Reis u. gem. Salat C,G	 18,40 €

	 43. 	Suflaki 2 Schweinefleischspieße mit Reis u. gem. Salat 	 15,60 €

	431. 	Bauernspieß mit Schafskäse u. Knoblauch überbacken, dazu frittierte Kartoffelscheiben und gem. Salat G	 19,60 €

	432. 	Akropolisspieß mit Schafskäse gefüllt, Reis u. gem. Salat G	 19,60 €

	 44. 	Gyros mit Zaziki, Reis und gem. Salat G	 17,30 €

	 45. 	Gyrosplatte für 2 Personen mit frittierten Kartoffelscheiben, Reis, Zaziki u. gem. Salat G	 34,80 €

	 46. 	Leber (Rind) mit Kartoffeln aus dem Backofen und gem. Salat 	 16,20 €

	446. 	Leber (Rind) mit Röstzwiebeln, Soße, Reis und gem. Salat A1,A3,C,G	 18,00 €

	 47. 	Gyros-Pita mit Zaziki und gemischtem Salat A1, G	 16,90 €

	 48. 	Spezialspieß Schweinefilet mit Reis, Kartoffeln aus dem Backofen und gemischter Salat 	 20,10 €

	448. 	Spezialspieß mit Käse überbacken, Reis und gem. Salat 1 ,G	 21,20 €
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	 51. 	Lammkoteletts 5 Lammkoteletts, Reis, Zaziki und gem. Salat G	 22,60 €

	 52. 	Bauernteller Suzuki, Gyros, Lammkotelett, Suflaki, Reis und gemischter Salat	 20,30 €

	 53. 	Artemisteller 1 Suflaki, Gyros, Schafskäse, Zaziki, Reis und gemischter Salat G	 18,50 €

	 57. 	Kalamaris-Gyros Zaziki, Reis und gem. Salat A1,G,N	 19,60 €

	 58. 	Akropolisteller Leber, Gyros, 1 Lammkotelett, 1 Suzuki, 1 Suflaki, 
	 	 Schafskäse, Zaziki, Reis und gemischter Salat G	 23,10 €

	 60. 	Athenteller 2 Leber, Gyros, 1 Suflaki, Reis und gemischter Salat 	 19,10 €

	 62. 	Dorfteller 1 Schweinesteak, 1 Suflaki, Gyros, Zaziki, Reis und gem. Salat G	 19,60 €

	 63. 	Rhodosplatte für 2 Personen 2 Lammkoteletts, 2 Suzuki, 2 Leber, 2 Suflaki, Gyros, Reis und gem. Salat	 45,80 €

	 64. 	Hausplatte für 2 Personen 8 Lammkoteletts, Schweinemedaillons, Gyros, Zaziki, Reis und gem. Salat G	  51,10 €

	 65. 	Olympiaplatte für 4 Personen Schweinemedaillons, 4 Lammkotelettes, 

	 	 4 Leber, 4 Suzuki, 4 Suflaki, Gyros, Reis und gem. Salat 	 91,20 €
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Spezialitäten aus dem Backofen 
– Nostimies apo to Fourno
	 69. 	Spaghetti mit Champignons, Tomatensoße und Käse 1, G			   11,60 €

	 70. 	Spaghetti mit Hackfleisch und Schafskäse G	 12,70 €

	 71. 	Kritharaki Reisnudeln, mit Hackfleisch und Schafskäse G	 12,70 €

	800. 	Lammhaxe mit grünen Bohnen u. gem. Salat A1,C,G	 19,10 €

	801. 	Lammhaxe mit Kartoffeln u. gem. Salat A1,C,G	 19,10 €

	802. 	Lammhaxe mit Riesenbohnen u. gem. Salat 3,5,A1,C,G				    19,10 €

	 74. 	Lammhaxe mit Spaghetti, Käse u. gem. Salat 1,A1,C,G				    19,10 €

	 75. 	Lammhaxe mit Kritharaki, Käse u. gem. Salat 1,A1,C,G				    19,10 €

	 76. 	Lammhaxe mit Auberginen u. gem. Salat A1,C,G	 19,10 €

	 77. 	Lammhaxe mit Bamies (Okras) u. gem. Salat A1,C,G	 19,10 €

	 79. 	Lammtopf für 4 Personen (Dieses Gericht muss 1 Tag vorher bestellt werden)			   Preis nach
	 	 ganze Lammkeule aus dem Backofen, gem. Salat, Beilagen nach Wunsch. A1,C,G	 Absprache

Vegetarische und Vegane Gerichte 
- Edésmata gia chortofágous

	 38. 	Briam Griechischer Gemüseeintopf				    13,40 €

	338. 	Briam Griechischer Gemüseeintopf mit Schafskäse	 			   14,60 €

	 54. 	Demeterteller Schafskäse paniert, Reis, Zaziki, grüne Bohnen, Pommes, 
	 	 gebackene Auberginen, Zucchini	 			   12,80 €

	 55. 	Kritharaki mit Brokkoli, Paprika und Champignons	 			   11,60 €

	900. 	Gemüsespieß mit Pommes und gemischtem Salat	 			   13,90 €

	905. 	Gemüsespieß mit Pommes und gemischtem Salat mit Schafskäse			   15,00 €
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Deutsche Gerichte – Germaniká edésmata

	 80. 	Hähnchenbrustfiletspieß mit Reis und gemischtem Salat 	 16,90 €

	 83. 	Schweineschnitzel paniert, mit frittierten Kartoffelscheiben und gem. Salat A1	 16,20 €

	 84. 	Schweinesteak vom Grill, mit Reis und gemischtem Salat 	 16,20 €

	 85. 	Jägerschnitzel mit frittierten Kartoffelscheiben und gemischtem Salat A1,A3,C,G	 17,80 €

	 86. 	Paprikaschnitzel mit frittierten Kartoffelscheiben und gemischtem Salat 2, 11, 15	 		  17,80 €

	 87. 	Pfeffersteak mit frittierten Kartoffelscheiben und gemischtem Salat A1,A3,C,G	 23,70 €

	 88. 	Rumpsteak mit frittierten Kartoffelscheiben, Reis und gemischtem Salat 	 22,30 €

	 89. 	Rumpsteak mit Zwiebelsoße, frittierten Kartoffelscheiben, Reis u. gem. Salat A1,A3,C,G	 23,40 €

Aus der Pfanne – Apo to Tigáni

	402. 	Pfännchen nach Metaxa Art, 3 Schweinesteaks in Metaxasoße, 	 18,70 €
	 	 mit Käse überbacken, dazu frittierte Kartoffelscheiben und gemischter Salat 1. G

	403. 	Gyrospfanne Gyros in Metaxasoße und mit Käse überbacken, 	 18,70 €
	 	 dazu frittierte Kartoffelscheiben und gemischter Salat 1,G

Für unsere kleinen Gäste  (bis 12 Jahre)  – 
Giá t0ús mikroús Episképtes

	901. 	Herkulesteller Suflaki mit frittierten Kartoffelscheiben und gemischtem Salat 	 10,80 €

	902. 	Xenateller Schnitzel mit frittierten Kartoffelscheiben und gemischtem Salat A1	 10,80 €

	903. 	Calistoteller Spaghetti mit Tomatensoße oder Hackfleisch 	 9,70 €

	904. 	Zeusteller Gyros mit frittierten Kartoffelscheiben und gemischtem Salat 	 11,50 €

	906. 	Hermesteller Kalamaris mit frittierten Kartoffelscheiben und gemischtem Salat A1, N	 11,50 €
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Dessert – Epidórpio

	 90. 	Gemischtes Eis mit Früchten 1, 8, 15,G	 6,40 €

	 91. 	Vanilleeis mit Kirschen 1, 8, 15,G	 6,90 €

	 92. 	Vanilleeis mit heißer Schokolade 1, 8, 15,G	 6,90 €

	 93. 	Vanilleeis mit heißen Himbeeren 1, 8, 15,G	 6,90 €

	 94. 	Spezial Akropolisbecher 1, 8, 15,A1,G	 8,10 €

	 95. 	Joghurt mit Honig und Nüssen G,H3	 6,90 €

	995. 	Schokosoufflé mit Vanilleeis G	 8,10 €

	 96. 	Galaktobureko (aus Grieß) mit Vanilleeis 1, 8, 15, A,G	 8,10 €

	996. 	Karidopita Walnusskuchen mit Vanilleeis 1, 8, 15,A1,H3,G	 8,10 €

	 97. 	Halwas Honig-Sesamgebäck H	 6,10 €

	 98. 	Griech. Dessertvariation frisches Obst, Karidopita,	 10,40 € 

	 	 Galaktobureko, Vanilleeis und Sahnehäubchen 1,8,15, A,G	

	 99. 	Kiwibecher Vanilleeis mit Kiwischeiben, 
		  Kiwisoße u. Sahne 1, 8, 15,G	 7,30 €

	101. 	Bananensplit 1, 8, 15, G	 7,30 €

Zusatzstoffe:
1) mit Farbstoff(en)
2) mit Konservierungsstoff(en)
3) mir Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacksverstärker(n)
5) mit Schwefeldioxid und Sulfite
6) mit Schwärzungsmittel
7) mit Phosphat

8) mit Milcheiweiß
9) koffeinhaltig
10) chininhaltig
11) mit Süßungsmittel

12) enthält eine Phenylalaninquelle
13) gewachst
14) mit Taurin
15) mit Aroma

Allergene:
A=	Glutenhaltiges Getreide 
	 (A1 Weizen, A2 Roggen, 
	 A3 Gerste, A4 Hafer, 
	 A5 Dinkel, A6 Kamut)
B= Krebstiere

C= Eier
D= Fisch
E= Erdnüsse
F= Soja
G= Milch incl. Milchzucker

H= Schalenfrüchte, Nüsse ( H1  
	 Mandeln, H2 Haselnüsse, H3 	
	 Walnüsse, H4 Cashewnüsse, 	
	 H5 Pecannüsse, H6 Paranüsse, 	
	 H7 Pistazien, H8 Macadamia	
	 nüsse, H9 Queenslandnüsse

I= Sellerie
J= Senf
K= Sesamsamen
L= Schwefeldioxid / Sulfite
M= Lupinen
N= Weichtiere
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Warme Getränke –Zestá Rofimata

	 102. 	Tasse Cappuccino mit Milchschaum oder Sahne 	 3,10 €

	 103. 	Stielkännchen Griechischer Moccakaffee 	 3,60 €

	 104. 	Tasse Kaffee 	 2,80 €

	1020.	Glas Latte Macchiato 	 3,60 €

	 105. 	Tasse Tee 	 2,40 €

	 106. 	Tasse Tee mit Rum 	 4,80 €

	 107. 	Tasse Espresso 	 2,60 €

	 108. 	Glas Glühwein 	 3,90 €

	1040. 	Tasse Milchkaffee 	 3,90 €

	1080. 	Tasse Heiße Schokolade 	 3,90 €

Alkoholfreie Getränke – Anapsiktiká
				    0,2 l 	 0,4l

	 134. 	Cola 1, 9 		  2,50 €	 4,00 €

	1341.	Cola light 	  	 2,80 €	 4,40 €

	 135. 	Orangenlimo 1, 2, 3 oder Zitronenlimo 2 		  2,50 €	 4,00 €

	 136. 	Orangensaft 		  2,80 €	 4,40 €

	 137. 	Tomatensaft 		  2,80 €	 4,40 €

	 138.	Johannisbeersaft – Nektar 		  2,80 €	 4,40 €

	1138.	Traubensaft 		  2,80 €	 4,40 €

	 139. 	Bitter Lemon 10 		  2,90 €	 4,80 €

	 140. 	Tafelwasser still oder mit Kohlensäure 		  2,30 €	 3,30 €

	 141. 	Apfelsaft 2 		  2,80 €	 4,40 €

	 142. 	Apfelsaftschorle 2 süß oder sauer 		  2,50 €	 4,00 €

	 143. 	Spezi 1, 2, 3, 9 		  2,50 €	 4,00 €

	 230.	Almdudler 		  3,10 €	 5,10 €

 

			  0,25l	 0,75 l 	 1,0l

	1140.	Souroti Griechisches Mineralwasser mit Kohlensäure 	 2,60 €	 5,20 €	    -   	

1401.	Gerolsteiner still oder mit Kohlensäure 	 2,60 €	 5,20 €	    -   	

1405.	Zagori Griechisches Mineralwasser still	    -	     -	 6,30 €
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Aperitifs und Mixgetränke – Aperitif ké miktá Potá

	109. 	 Ouzo mit Feige 37,5%		  2 cl 	 4,90 €

	110. 	 Ouzo mit Eis 37,5%		  3 cl 	 4,40 €

	111. 	 Ouzo 37,5%		  2 cl 	 3,00 €

	112. 	 Campari mit Orangensaft oder Soda 25%		  4 cl 	 5,90 €

	113. 	 Tsipouro 40% 		  2 cl 	 3,50 €

	114. 	 Bacardi-Cola 37,5%		  4 cl 	 5,90 €

	115. 	 Wodka Lemon 37,5%		  4 cl 	 5,90 €

	116. 	 Martini bianco oder rosso 14,4%		  5 cl 	 5,90 €

Spirituosen – Inopnevmatódi 
               

Biere – Bires

	144. 	 Pils vom Fass 		  0,3 l 	 3,90 €

	1450.	Helles vom Fass 		  0,5 l 	 4,30 €	

145. 	 Helles vom Fass  		  0,3 l 	 3,50 €	

1451.	Helles vom Fass  		  0,2 l 	 3,00 €	

	146.	 Radler 		  0,3 l 	 3,50 €	

	1460.	Radler 		  0,5 l 	 4,30 €	

	147.	 Alkoholfreies Bier 		  0,5 l 	 4,30 €	

148.	 Weißbier vom Fass hell		  0,5 l 	 4,50 €	

1480.	Weißbier dunkel/leicht/alkoholfrei		  0,5 l 	 4,50 €	

1490.	Dunkles Bier 		  0,5 l 	 4,30 € 

150.	 Kellerbier 		  0,5 l 	 4,60 € 

	117. 	 Whiskey Scotch 40%	 4 cl 	 4,50 €

	118. 	 Remy Martin 40%	 2 cl 	 4,50 €

	119. 	 Jack Daniels 40%	 2 cl 	 3,50 €

	120. 	 Chivas Regal 40%	 2 cl 	 4,20 €

	121. 	 Asbach Uralt 38%	 2 cl 	 3,00 €

	122. 	 Metaxa 5 Sterne 38%	 2 cl 	 3,10 €

	123. 	 Metaxa 7 Sterne 40%	 2 cl 	 3,70 €

	124. 	 Grande Fine 40%	  2 cl 	 5,50 €

	1241.	Metaxa Private Reserve 40%	 2 cl 	 7,30 €

	125. 	 Ramazzotti 30%	 2 cl 	 3,00 €

	126. 	 Bailey’s 17%	 2 cl 	 3,00 €

	127. 	 Wodka 37,5%	 2 cl 	 3,00 €

	128. 	 Fernet Branca 35%	 2 cl 	 3,00 €

	129. 	 Himbeergeist 40%	  2 cl	  3,00 €

	130. 	 Obstler 38%	 2 cl 	 3,00 €

	131. 	 Jägermeister 35%	 2 cl 	 3,00 €

	132. 	 Rosenlikör Bananenlikör 22%	2 cl 	 3,00 €

	133. 	 Williams Birnenbrand 40%	 2 cl 	 3,50 €
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Offene Griechische Weine 
– Anichtá Elinika krasiá	
	

Rot – Kokkino		  0,25 l 	 0,5l	

152. 	 Kleoni – trocken, Tafelwein 5  		  5,50 €	 11,00 €

	153. 	Naousa – trocken, Qualitätswein 5 		  6,00 €	 12,00 €

	155. 	Imiglikos – halbsüß, Tafelwein 5 		  5,50 €	 11,00 €

	156. 	Demestica – herb, Tafelwein 5 		  5,50 €	 11,00 €

	157. 	Mavrodaphne – süß, Likörwein 5 		  6,00 €	 12,00 €

	158. 	Makedonikos – halbtrocken, Qualitätswein 5 		  5,50 €	 11,00 €
	

Rosé – Rosé	

	159. 	Kleoni – trocken, Tafelwein 5 		  5,50 €	 11,00 €

	160. 	Makedonikos – halbtrocken, Qualitätswein 5 		  5,50 €	 11,00 €

	161. 	Imiglikos – halbsüß, Tafelwein 5 		  5,50 €	 11,00 €

	162. 	Retsina – geharzt, Landwein 5 		  5,50 €	 11,00 €
	

Weiß – Lefkó	

	164. 	Kleoni – trocken, Tafelwein 5 		  5,50 €	 11,00 €	

165. 	Retsina – geharzt, Landwein 5 		  5,50 €	 11,00 €

	166. 	Imiglikos – halbsüß, Tafelwein 5 		  5,50 €	 11,00 €

	167. 	Demestica – herb, Tafelwein 5 		  5,50 €	 11,00 €

	168. 	Makedonikos – halbtrocken, Qualitätswein 5 		  5,50 €	 11,00 €	

169. 	Samos – süß, Likörwein 5 		  6,00 € 	 12,00 €

	170. 	Weinschorle – süß oder sauer 5 		  3,90 € 	 7,80 €
	

Offene deutsche Weine 
– Anichtá Germaniká Krasiá		  	

	171. Riesling – weiß, halbtrocken, Rheinhessen		  6,50 € 	 13,00 €

	172. Müller-Thurgau  – weiß, trocken, Rheinhessen		  6,50 € 	 13,00 €

	173. Weißherbst  – rosé, lieblich, Rheinhessen		  6,50 € 	 13,00 €
	

Sekt – Afródis Oínos 	

211. Asti Cinzano 		  0,75l 	 29,00 €

	212. Fürst von Metternich 		  0,75l 	 33,00 €

	218. Glas Prosecco		  0,1l 	 3,60 €

	219. Moet & Chandon 		  0,75l 	 99,00 €
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Wir hoffen, dass Sie unter den aufgeführten Gerichten etwas nach Ihrem Geschmack 
gefunden haben. Bitte fragen Sie uns, wenn Ihnen ein Wort nicht geläufig ist.

Gerne erfüllen wir, soweit möglich, auch Ihre speziellen Wünsche 
– wenn nicht heute, so auf alle Fälle beim nächsten Mal.
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Petroto Gastro • Pockinger Straße 2   
D 94072 Bad Füssing • Tel. + 49 85 31 / 20 62 

griechebadfuessing@gmail.com
www.grieche-badfuessing.de

Folge uns: 
  instagram: @griechebadfuessing 
  facebook: griechebadfuessing


